Departamento de Salud y Servicios Humanos 10
p y \,\_\G NCO

Programa de Salud Ambiental By G

155 N. First Ave, MS 5, Suite 170 = =

Hillsboro, OR 97124 Ny

Teléfono: 503-846-8722 Fax: 503-846-3705 Public Health

WaShCOFOOdsafetyCOm OREGOV\ Prevent. Promote. Protect.

INSTRUCCIONES PARA LA REVISION DEL PLAN PARA RESTAURANTE

Este paquete incluye informacidn e instrucciones para la revision del plan para restaurante. Para asegurarse de que su
instalacion propuesta nueva o remodelada cumpla con los requisitos del cédigo de salud, el disefio de espacio, el menay
las actividades para preparar la comida serdn revisadas. Por favor, siga las instrucciones que se incluyen en este paquete
y asegurese de que toda la informacién esté completa. La informacién incompleta puede causar retrasos.

Este paquete contiene requisitos generales para restaurantes, sin embargo, para obtener informaciéon completa sobre
los requisitos sanitarios de restaurante, se le sugiere que revise las Reglas de Sanidad de Alimentos de Oregén. Copias
de las reglas estan disponibles en linea en http://www.healthoregon.org/foodsafety o en nuestra oficina.

1. Presentar los formularios incluidos en este paquete (la Solicitud de Revisidn del Plan, Disefio del Espacio, Mend,
Forma de Actividades para el Servicio de Comida, Superficies Interiores, Forma de Enfriamiento y
Recalentamiento de Alimentos) con la tarifa correspondiente al condado de Washington, ya sea en nuestras
oficinas o por correo:

Washington County Environmental Health Program
155 N First Avenue, MS 5, Suite 170
Hillsboro, OR 97124

2. Usted recibird una respuesta por escrito dentro de 10 dias habiles. Si se requieren cambios en sus planes, se le
notificara. La construccion no puede comenzar hasta que sus planes reciban la aprobacidn de esta oficina.

Inspecciones Requeridas:

e Nuevo Establecimiento: Antes de la apertura del negocio, usted debe pasar una inspeccidn de apertura. Esta
inspeccidn se lleva a cabo cuando la construccidn se haya completado y todo el equipo esté instalado y
funcionando. Favor de enviar la solicitud de licencia y pago antes de programar la inspeccién de apertura. Para
programar su inspeccién de apertura, llame al (503) 846-8722 por lo menos una semana antes de la fecha de
apertura anticipada. Un empleado de nuestra oficina lo llamara por teléfono y revisara el plan de operacién de
su establecimiento antes de la inspeccion de apertura. Su negocio no puede abrir hasta que reciba la aprobacidn
de esta oficina y otras agencias requeridas.

e Establecimientos Remodelados: Durante la construccidon de remodelacién, el restaurante no puede funcionar si
hay una interrupcion en la electricidad, el gas, la evacuacidn de aguas residuales o el suministro de agua.
Complete todas las actividades de construccién que generan polvo u otra contaminacién posible durante las
horas que esté cerrado o con métodos de contencidn de la contaminacion. Si el negocio esta cerrado al publico
durante la remodelacién, una inspeccién serd requerida antes de reabrir. Si el negocio esta abierto durante la
remodelacidn, la zona remodelada debe ser inspeccionada antes de que se use. Llame al (503) 846-8722 para
programar una inspeccion.

Nota: Construccion de locales nuevos y remodelaciones pueden requerir la aprobacién de otras agencias. Por favor,

pongase en contacto con otras autoridades competentes, incluyendo la zonificacidn, la planificacién, construccién,
plomeria y departamentos de bomberos para determinar todas sus necesidades.
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